
 (1) オカラ配合クッキー（ショートブレッドタイプ）の製造工程の概略 

 
   無塩バターの撹拌 
             ↓ 
  小麦粉、砂糖、食塩添加       配合例 

      ↓           強力粉    １２５０ｇ 
     オカラ添加         薄力粉      ２５０ｇ 
       ↓           オカラ     ５００ｇ 
     撹  拌          無塩バター  １０００ｇ 
       ↓            砂糖     ５００ｇ 
      成  形           食塩        ２５ｇ 
       ↓           水       少々 
      焼  成 

 
 
 
 

(2) オカラ配合乾パンの製造工程の概略（中種法） 

（中種法は、一般的なパン生地の製造方法で、原料の小麦粉の一部にイーストの

発酵に最適な濃度の砂糖、食塩、水を加えた種生地を作り、生地全体の発酵がス

ムーズに進むようにする方法。） 
 
     中種原料の混合 
        ↓            
      中種の混練 

↓           本種原料の混合 
      中種の発酵            ↓ 

↓           本種の予備混合 
       中種完成             ↓ 

オ カ ラ     本種の混合 
配合例                  ↓ 

オカラ     ５００ｇ       本種の一次発酵 
 小麦粉    １５００ｇ           ↓ 
 砂糖      ２１０ｇ        本種の成形 
 食塩       １６ｇ           ↓ 
 ドライイースト   ６ｇ       本種の二次発酵 

ショートニング ２７０ｇ          ↓ 
 水       ９００ｇ        焼   成 
 


